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1. Вентиляция и кондиционирование

1.1 Общие данные.

    Настоящий раздел проекта разработан на основании технологического

задания, архитектурно- строительных чертежей в соответствии со

следующими действующими нормами, правилами и указаниями:

- ДБН В.2.5 - 67:2013            "Опалення, вентиляція та кондиціонування"

- ДСТУ - Н Б В.1.1-27:2010  "Будівельна кліматологія"

- ДБН В.2.2 - 25:2009            "Будинки і споруди. Підприємства харчування

                                                 (закладиресторанного господарства)"

- ГОСТ 12.1.005- 88              "Общие санитарно- гигиенические требования

                                                 к воздуху рабочей зоны"

                                    1.2. Климатологические данные.

    В соответствии с приложениями ДСТУ - Н Б В.1.1-27:2010 приняты

следующие расчётные температуры наружного воздуха при проектировании

вентиляции и кондиционирования воздуха:

Теплый период                                             Холодный период

tн = +23 °C                                                  tн = -22 °C

Iн = 50,3 кДж/кг                                         Iн = -17,5 кДж/кг

9М/2014-ПЗ.ОВ
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                            1.3. Вентиляция

                                               1.3.1. Общие данные

    Метеорологические условия воздушной среды в помещениях приняты

согласно ДБН В.2.5-67:2013, а так же в соответствии с технологическими

требованиями приняты в пределах оптимальных норм.

                                              1.3.2. Технические решения.

   В помещениях ресторана запроектирована приточная и вытяжная

вентиляция с механическим побуждением. Всего проектом предусматрено

устройство одной притоно-вытяжной системы с рекуператором тепла, одной

вытяжной системы и двух вытяжных систем местных отсосов. Назначение

систем следущее:

   ПВ1 - приточно-вытяжная система обслуживающая зал 1-го этажа, зал 2-го

этажа, бар.

   В2, В3 - вытяжные системы местного отсоса обслуживающие плиты.

   В4 - вытяжная система для обслуживания санузлов.

   Данная разбивка системы обусловлена разными режимами работы

помещений и требований нормативных документов.

   Согласно с ДБН В.2.2-25:2009 количество воздуха в помещениях залов

80м³/ч на 1 человека, кратность воздухообмена в санузлах - 10 крат. Расход

воздуха местных отсосов плит, согласно расчету, 1500 м³/ч.

9М/2014-ПЗ.ОВ
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                                      1.4. Приточно-вытяжная установка

     Приточно-вытяжная установка обеспечивает подачу и забор воздуха,

очистку, подогрев и охлаждение  воздуха. Для энергоэффективности

системы предусмотрен пластинчатый рекуператор.

     В приточно вытяжной установке предусмотрена очистка приточного и

вытяжного воздуха воздуха. Для приточного воздуха используеться

фильтр карманный, класс очистки ...... Для вытяжного ..........

                                                  1.5. Теплоснабжение

     Для нагрева наружного воздуха в холодный период служит

електрокалорифер.

                                                   1.6. Холодоснабжение

     В теплый период года охлаждение воздуха в приточно-вытяжной установке

осуществляется компрессорно-конденсаторным агрегатом.

9М/2014-ПЗ.ОВ
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1.7. Воздуховоды

Воздуховоды до установки подлежат теплоизоляции миниральной ватой,

толщиной 50мм во избежание конденсации влаги на поверхности воздуховодов,

а также во избежание потерь тепла (холода).

Толщина стенок воздуховодов принята согласно ДБН В.2.5-67:2013.

                       1.8. Автоматизация вентиляционных систем

Проектом предусматривается следующая автоматизация работы

вентиляционных систем:

- автоматическое поддержание постоянства давления воздуха после фильтра

с помощью частотных регуляторов оборотов электродвигателя вентилятора ,

увеличивающих давление воздуха по мере загрязнения фильтров;

- автоматическое регулирование температуры  приточного воздуха с

установкой датчиков температуры  в характерных помещениях, а именно:

- автоматическая защита воздухонагревателя приточно-вытяжной установки

от замораживания в холодный период года;

     - блокировка электродвигателей приточно-вытяжной установки с

исполнительными механизмами клапана наружного воздуха;

    - светозвуковая сигнализация о работе вентоборудования ("Включено",

"Авария").

9М/2014-ПЗ.ОВ
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                     1.9. Мероприятия по борьбе с шумом и вибрацией

     Работа вентиляционных систем и установок сопровождается определенным

уровнем шума и вибрации.

     Для снижения этих уровней и обеспечения нормируемых показателей шума и

вибрации, проектом предусмотрены следующие технические решения и

мероприятия:

     - приточно-вытяжная установка размещена на тех. этаже;

     - вентиляторы размещены в вентиляционной камере;

     - вентиляторы соединены с воздуховодами с помощью гибких вставок, что

предотвращает передачу вибрациии по воздуховодам;

     - для приточно-вытяжной установки предусмотрен шумоглушитель;

     - скорости воздуха в воздуховодах приняты в пределах до 6 м/с, что

соответствует нормами не превышает предельный уровень шума в помещениях.

9М/2014-ПЗ.ОВ



 Ведомость рабочих чертежей основного комплекта

Лист Наименование Примеч.

 Ведомость ссылочных и прилагаемых документов

Примеч.Обозначение

 Основные показатели по чертежам отопления и вентиляции

План-схема
М 1:400

 Общие данные

 Прилагаемые документы

 Спецификация оборудования

 изделий и материалов
9М/2014-ОВ.С

1

2

3

4

5

+23°C

-22°C
Участок

 Заказчик Проект разработан в соответствии с
действующими нормами и правилами и
обеспечивает взрыво- и пожаробезопасную
эксплуатацию здания при соблюдении
предусмотреных проектом мероприятий.

 Характеристика отопительно-вентиляционных систем

 Общие указания

План 1 этажа. Вентиляция
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Общие данные

9М/2014-OB

Аксонометрическая схема системы П1

Стадия

8

9

г. Харьков

Аксонометрическая схема системы В1

22000 22000

16700

4,4

Ресторан

План 2 этажа. Вентиляция

План технического этажа. Вентиляция

Аксонометрическая схема системы В2, В3, В4

Бубнив Ю.А.
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1

КЦКП-3,15-Г3 2990 700 +1,5 +20 16700+29,4 +163280 2,2 2810

2

Характеристика отопительно-
вентиляционных систем.

Стадия

г. Харьков

RH31C

КЦКП-3,15-Г3 RH31C

приток

вытяжка 2990 400 2782

 Заказчик

22000

1,1 2820

9М/2014-OB

В-2

В-3

В-4

Ресторан

ВРАВ-3,15

ВРАВ-3,15

ВРАВ-3,15

1500

1500

1500

400

400

400

1,1

1,1

1,1

930

930

930

2782

2782

2782

Общие данные

Ресторан

Бубнив Ю.А.
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Стадия

1. Рабочие чертежи разработаны согласно действующих норм,
правил, стандартов и технологического задания на
проектирование вентиляции и кондиционирования воздуха.

2. При разработке рабочей документации были использованы
следующие действующие нормы и правила:

 - ДБН В.2.5-67:2013        "Опалення, вентиляція та
                             кондиціонування"
 - ДСТУ-Н Б В.1.1-27:2010  "Будівельна кліматологія"
 - ДБН В.2.2-25:2009       "Будинки і споруди Підприємства
                             харчування ( заклади ресторанного
                             господарства)
 - ГОСТ 12.1.005-88        "Общие санитарно-гигиенические
                            требования к воздуху рабочей зоны"

3. Климатологические данные:

Расчетная температура наружного воздуха для
проектирования вентиляции зимой: -22  °С

вентиляции и кондиционирования летом +23°С
  Энтальпия наружного воздуха:

- летом
50,3  кДж/кг

- зимой
-17,5 кДж/кг

Общие указания

7. Забор воздуха на 1-м и 2-м этаже осуществляется с
высоты более 2,5м от земли. Выброс воздуха осуществляется с
высоты более 2,5м от земли.

8. Приточные воздуховоды системы ПВ-1 на протяжении до
вент. установки покрываются изоляцией миниральной ватой
S=50мм, с целью избежать конденсацио влаги на поверхности
воздуховодов, а также во избежание потерь тепла (холода).

9. При возникновении пожара предусматривается отключение
всех вентиляционных систем.

  10. Монтаж систем вентиляции и кондиционирования воздуха
производить согласно ДБН В.2.2-25:2009.

г. Харьков

 Заказчик

Общие указания

6. Подача воздуха в помещения  запректирована с
системой очистки. Предусматривается карманный фильтр
класса очистки G3.

9

9М/2014-OB

Ресторан

4. В холодный период года подогрев наружного воздуха
осуществляется електрокалорифером.

5. В помещении ресторана запроектирована система
вентиляции воздуха.

Бубнив Ю.А.
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р.300х100( h)
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∅315

∅315

В2

200х200
L=500

200х200
L=400

250х200
L=850

300х300
L=1250

∅150
L=200

∅125
L=100

∅125
L=100

∅125
L=150

∅125
L=150

∅160
L=300

∅160
L=200

∅160
L=200

∅150
L=50

∅150
L=100

∅150
L=150

∅150
L=200

∅150
L=100

∅150
L=50

∅150
L=150

∅150
L=200

∅150
L=100

∅150
L=200

В4

ЛистовЛистСтадия
Изм. Кол.уч. Лист № Док. Подп. Дата

 РП

Аксонометрические схемы
системы В2, В3, В4

ГИП

Нач. отд.

Инженер

9М/2014-ОВ

г. Харьков

 9

В3

∅250
L=1250

9

 Заказчик

Ресторан

Бубнив Ю.А.



Спецификация оборудования,изделий и материалов

1 2 3 4 5 6 7 8

Спецификация составлена на основании
черт. ОВ

I. Оборудование

1 Кондиционер центральный каркасный, в том числе КЦКП-3,15-Г3/ шт.

 1. Блок

 1.2. Фильтр карманный класс очистки G4

 3.2. Воздухоохладитель водяной ВОВ 243.1-043-065-06-2,5-06-3

 3.1. Воздухонагреватель водяной ВНВ 243.1-043-065-02-3,5-08-4

 4. Вентилятор RH31C,  Ny=2,2кВт, n=2810об/мин

 3.3. Камера промежуточная

Система ПВ-1

Лист Листов
Изм. Кол.уч. Лист № Док. Подп. Дата

 РП

ГИП

Нач. отд.

Инженер Спецификация оборудования и
материалов.

Стадия

 9М/2014-ОВ.С

КЦКП-3,15-Г3 1

 1.1. Клапан воздухозаборный УВК-0510-0450-12-00-У2 с приводом

 2.Теплоутилизатор пластинчатый PWT25/800/512-5,5-128

 3. Моноблок

 LF230

Приток

Вытяжка

 5. Моноблок

г. Харьков

1 4

9 10

 Заказчик

Ресторан

Бубнив Ю.А.



Спецификация оборудования,изделий и материалов

1 2 3 4 5 6 7 8

 5.1. Фильтр карманный класс очистки G4

 5.2. Камера промежуточная

 5. 3. Вентилятор RH31C,  Ny=1,1кВт, n=2820об/мин

 6. Блок

 6.1. Камера промежуточная
 6.2. Клапан воздухозаборный УВК-0510-0450-12-00-У2 с приводом

 LF230

Лист
9М/2014-ОВ.С 2

9 10



II. Материалы на вентиляцию
Система П1

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Решетка 300х100

Решетка 200х200

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

Воздуховод из тонколистовой оцинк. стали S=0,7мм  1000х600

То же, S=0,7мм                                          500х400

м²

шт.

шт.

19

Лист
9М/2014-ОВ.С

5

То же, S=0,7мм                                          300х300

То же, S=0,7мм                                          200х200

м²

м²

Воздуховод спирально-фальцевый
из тонколистовой оцинк. стали S=0,7мм               ∅355
То же, S=0,7мм                                          ∅315

м²

м²

м²

м²

м²

м²Изоляция воздуховодов "K-Flex" AIR, толщ. 9мм

Система В1

3

м²

3,6

2,0

5,1

61,5

14,5

9,1

10,6

То же, S=0,7мм                                          700х400

То же, S=0,7мм                                          800х500

10,0

2,2

9,6

То же, S=0,7мм                                          ∅250

1

2

3

4

5

6

7

8

Решетка 300х100

Решетка 200х200

шт.

шт.

17

4

Воздуховод из тонколистовой оцинк. стали S=0,7мм  700х400 м² 11,55

То же, S=0,7мм                                          500х400 м² 7,2

То же, S=0,7мм                                          500х300 м² 1,6

То же, S=0,7мм                                          300х300

То же, S=0,7мм                                          250х250

м²

м² 5,5

3,6

То же, S=0,7мм                                          200х200 м² 8,3



1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

1

2

Лист
9М/2014-ОВ.С

м²

м²

м²

4

9,0

5,5

3

1,1

20,8

9 Воздуховод спирально-фальцевый
из тонколистовой оцинк. стали S=0,7мм               ∅315 м² 47,3

10 м² 12,6То же, S=0,7мм                                          ∅250

11 м²Изоляция воздуховодов "K-Flex" AIR, толщ. 9мм 2,0

Система В2

Система В3

Система В4

Воздуховод спирально-фальцевый
из тонколистовой оцинк. стали S=0,7мм               ∅315

Воздуховод спирально-фальцевый
из тонколистовой оцинк. стали S=0,7мм               ∅315
То же, S=0,7мм                                          ∅250

Изоляция воздуховодов "K-Flex" AIR, толщ. 9мм

То же, S=0,7мм                                          ∅250

Изоляция воздуховодов "K-Flex" AIR, толщ. 9мм

24,2

1,1

2,0

1

2

3

Решетка 300х100

Анемостат ∅150

1

2

шт.

шт.

7

2

Анемостат ∅1253 шт. 4

Воздуховод из тонколистовой оцинк. стали S=0,7мм  300х3004 м² 1,8

То же, S=0,7мм                                          250х200 1,8

То же, S=0,7мм                                          200х200 8,8

м²

м²

5

6
Воздуховод спирально-фальцевый
из тонколистовой оцинк. стали S=0,7мм               ∅150 м² 15,27

8 м² 9,0Изоляция воздуховодов "K-Flex" AIR, толщ. 9мм


